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По:шц1ш 

Нш1ичие договора 1ш поставку пита11ия , 

содержащих условия тра11с1юртировки , 

хранения , требования к качеству 

поставляемых продуктов , наличия 

соп оводительных док ментов 

Соблюдение сроков реали зации 

скоропортящихся продуктов по журналу 

бракеража пищевых продуктов и 

п одовольственного сы ья. 

Соблюдений условий хранения 

скоропортящихся продуктов в соответств
ии с 

требованиями сопроводительных документов, 

маки овки 

Столовая обеспечена фаянсовой , фарфоровой 

или стеклянной столовой посудой без сколов 

и т ещин. 

Пищевые отходы собирают в 

промаркированные емкости с крышками , 

которые очищаются при их заполнении
 не 

более чем на 2/3 
Кухня и подсобные помещения содержатся в 

чистоте и по ядке 

Фактический рацион соответствует 

примерному меню, согласованное с 

Управлением Роспотребнадзора по 

Пе мском к аю 

Осуществляется контроль правильности 

закладки продуктов, что подтверждается 

записями в соответств ющем ж нале 

Ведется бракеражный журнал результатов 

оценки готовых блюд: выдача готовой пищи 

допускается только после снятия пробы, срок 

реализации готового блюда после снятия 

пробы не более 2ч. , осуществляется контроль 

выхода по ционных блюд 

В дополнительном питании отсутствуют 

продукты , запрещенные в детском питании : 

карамель , газированные напитки , 

непакетированные соки , салаты с майонезом , 

кондите ские изделия с к емом 

Наличие договора с учреждениями 

Роспотребнадзора о проведении 

лабо ато ных испытаний 

Обеспе чение свобод11 ого доступа к питьевой 

воде в течение всего чебного дня 

Коммс,парии 
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Оснзщ1.:·н11е nнщсблокоо шко; 1 

технолоп1ческ11м . холод11m,11ым 

обо удов:uшем. вент11ляцно1111ым11 с11стсмами 

Н::uшчне в обеденном ЗШJе yтucpжлc111ruro 

руководнтелем образовательного у'lрсжж:11ии 

меню. в котором указываются сведения об
 

объема,х блюд и названия кулинарных 

изделнй 

Наличие ш,..-тов технической исправности 

теплового. холодильного оборудования на 

пищеблоке 

Налнчие договора, шсrа дезинсекционной 

об аботки помещений 

Наличие договора, шсrа дератизационной 

об аботки помещений 

Количество перемен , предназначенных для 

п нема пищи детей 

Продолжительность перемен для приема 

пищи детей 

Питьевой режим в организации представлен -

вода, ас асованная в емкости , к ле ы 

Обеспечение достаточным количеством 

ежима: 

стеклянной или фаянсовой посуды 
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