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Акт
проверки организации питания в МБОУ ООШ ЛЪ 12

с участием родительской общественности
структурное подразделение школа с. Зипуново

n 3Оr__ О_Ц 2фбг.
комиссия в составе: Клюкиной И.т, заместителя директора по Увр, Казаковой Кристины
Владимировны, Чухланцевой Светланы Васильевны, Горбуновой Анастасии Михайловны
,представителей родительской общественности, в присутствии заведующей производством
Пqрвушиной Н.Г. провела проверку столовой:

Позиции отметка по
итогам п

Ежедневное ведение бракеражного ',Ntурнала пищевых продуктов оt/*rлэп ьственного сырья
чие сопроводительньж документов на поступающие продукты питания
ировка, накладная с укiванием даты выработки, срока реализации Ц 

"lC,r-+,+tK-,t-кументы, удостоверяющие безопасность качества продуктов
сертификат или свидетельство гос. регистрации)
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Ил-ц8zтеа
ранение сыпучих продуктов и овощей в таре на стеллажах на расстоянии

менее 15 см от пола
BiuI обеспечена фаянсовой, фарфоровой или стеклянной

без сколов и
ищевые отходы собирают в промаркированные емкости с крышками, котор
ищаются при ихjtзц9дцении не более чемна2lз

10 ня и подсобные помещения содержатся в по и чистоте

:уществляется контроль правильности закладки

1l

записями в соответств, жYрнzlJIе
продуктов,

готовой пищи допускается только после снятия пробы, срок реализаци
вого блюда после снятия пробы не более 2 ч, осуществляется контрол

Рамель, газированные напитки, непакетированные соки, салаты с майонезом
ндитерские изделия с
аличие договора с учреждениями Роспотребнадзора о проведени

ьных п
ние свободного доступа к питьевой воде в течение всего учебного

наличие док)rментов, подтверждающих качество и безопасност
lФтцдцро"* цоздqд"{ воды из питьевых фонтанчиков
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| 1'соПРоводительные доrсументы хранятся до полной реализации продуктов
J 3 iНаличие в договорах на поставку продуКтов питания условий транспортировки
[_ ]хранения, требования к качеству поставляемых продуктор.

4 юдение сроков реализации скоропортящихся продуктов по жypHiL,I
кеража пищевых продуктов и продовольственного сырья. Наличие отметк

1д9ццой реацизации пр до конечного срокареализации
облюдение условий хранения скоропортящихся продуктов 

" соотвеrсr"ий
цqцц!щ и qgдрqцодительных док},]иентов, маркировки

Ежедневное ведение журн€ша контроля температурного режима *олод"п"й

lаличие в складском помещении термометра и гигрометра
показанци термометров записям в соответствующем журнztле

ческий рацион соответств}.ют примерному 10-дневному м
огласованное с Управлением Роспотребнадзора по Пермслtом
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l7 Наличие промаркированных подносов для чистой и использованной цос
18 Наличие внутренней отделки помещений пищеблока (полы,

допускаюrцей проведение уборки влажным способом

дезинфицирующих средств

стены, потолки).
с применением r

19 наrппrие маркировки на производственном инвентаре, оборуловании

пищеблока r

,

20 йспол"зо"ание инвентаря, оборудования на пищеблоке в соответствии с

мапкиоовкой ,р-
21 й"опьюва"ие деформированной кlхонной и столовой посуды, с отбитыми

краями, треlцинами, сколами, с поврежденной эмалью; столовые приборы из

алюминия; разделочные доски из пластмассы и прессованной фанеры;

разделочные доски и мелкий деревянный инвентарь с трещинами и

МеХаНИЧеСКИМИ ПОВРеЖДеНИЯМИ ,, .,
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22 облюдение правил мытья кухонной посуды 94-
z5 Соблюдение правил мытья столовой посуды ?л.--
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26 Наличие в обеденном зi}ле утвержденного руководителем

учреждения меню, в котором указываются сведения об

названия кулинарных изделий

образовательногс
объемах блюд l

р
27 -р.urизач"" дополнительного питания обучающихся через буфеты

эбразовательных учреждений, которые предназначены для реализации мучных
кондитерских и булочных изделий, пищевых продуктов в потребительской

/паковке

la.ft1-

28 Полнота и своевременность заполнения док)ментации по ццfаццц: 9о,
журнал бракеража готовой продукции +

журнаJI бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья +

журнал здоровья сотрудников +

KypHaJr проведения витаминизации третьих и сладких блюд i,+

курнал учет9лм_
-|
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29 Цаличие актов технической испрalвности теплового, холодильно
эборулования на пищеблоке р
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31 Соблюдение температурного режима хранения скоропортящихся продуктов
з2 Наличие в складских помещениях приборов для измерения относительноЙ

влажности и температуры воздуха ._
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JJ Наличие договора, акта дезинсекционной обрабqlццдqщещеццЦ -r
з4
я

цаличие договора. акта дератизационной обработки помещений 1
Цаличие договора на проведение производственного,контроля +
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облюдение условий
)мещения, либо в
iорочного инвентаря

хранения уборочного инвентаря
специiшьно отведенном месте,

для мытья туалетов)

(наличие отдельно

рЕIздельное хранен +
l

оличество перемен, предназначенньгх для приема пиrци детей _
Dодолжительность перемен для приема пищи детей
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з9 итьевой режим в организации представлен:
этационарные питьевые фонтанчикц +
вода, рафilqодqццая в емкости

40 обеспечение достаточным количеством посуды для организации питьевогс

режима
одноDазовой посyды
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стеклянно й или фаянсовой посуды

', '
Подписи членов комиссии:
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