
Акт
проверки организации питанlля в МБОу ооШ ль 12 (п, Буренка)

с участием родптельской общественности
струкryрное подраздепение школа п, Буренка

<аS_ц:а-ц2Olа.

Комиссия в составе: Ивановой О.И, заместителя директора по УВР , Кузьминьтх Елены Игоревны,

Семеновой Наталии Николаевны, Закировой А.И. представителей родительской общественности, в

присугстВии заведуЮщей произuодaruо' ИвшиноЙ Н.В провела проверку столовой:

Провела проверку столовой:
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/N{J14

p,rа?t4!!зЕжедневное ведение бракеражного журнала пищ9вых продуктов

а-.r"е сопроводительньIх док}ментов на поступающие продукты питания

аркировка, накладная с укzванием д,Iты выработки, 9p:I: ::i:::lfj
ы, удостоверяющие безопасность качества продуктов (декларачия

серiификат или свидетельство гос. регистрации)
*сопроводительные документы хранятся до п

аJIичие в договорах на поставку продуктов питания условий транспортировки

ия к качеству поставляемы{др9дуцт9ц
ие сроков реализации скоропортящихся продуктов по жур-

l Пищевых продуктов и продовольственного сырья, Наличие отм

полной реz}лизации продукта до конечного срока р
5-гс оопюдгr r. у.r. "ий 

хранения скоропортящихся продукто в в соответствии

ниями сопроводительных д9цдце.д!9в, м

Йп-J*Гr;
Е*едrrе"rrое ведение журнала контроля температурного режима холоди

ЕUIичие в складском помещении термометра и гигрометра
показаний термометров задц9ям в соответствующ

ие сыпучих продуктов и овощей в таре на стеллажах на расстоянии
енее 15 см от пола

цой без сколов и трещин
ще"о. отходы собирают в промаркированные емкости с крышками, котор

ищаются при их заполнении не более

кухня и подсобные помещения содержатся в порядке и чистоте

рацион соответствуют примерному 10-дневному меню

с Управлением РоспотреqцgдlоJqдq

уществляется контроль правильности закладки продуктов,

записями в соответствующ9щёурц9д9

готовой пищи допускается только после снятия пробы, срок реiLлизаци

вого блюда после снятия пробы не более 2 ч, осуществляется контрол

В рачионе отсутствуют ]

карамель, газированные
продукты, запреIценные в детском
напитки, непакетированные соки,

питании:
сiшаты с мйонезом

ичие договора с учреждениями Роспотребнадзора о проведени

ых и визуiLпьных проверок

С)тметка по
итогам проверки
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16 )спечение свободного доступа к питьевой воде в течение всего учебного дня
Iичие док}ъ{ентов, подтверждаюIцих качество и безопасностr

илиDованной воды/ воды из питьевых фонтанчиков
,R-

I7 ичие п нных подносов для чистой и использованной посуд!] UeL а-
18 Пали.r"е внутренней отделки помещений пищеблока (полы,

цопускающей проведение уборки влажным способом
пезинфипиDlrюших средств

стены, потолки),
с применением

?^/
19 на"и"rе маркировки на производственном инвентаре, оборулований

пиlllеблока k
20 использование инвентаря, оборулования на пищеблоке в соответствии (

маркировкой ?а/
21 @opМиpoBaннoйкyxoннoйистoлoвoйПoсyДьI'сoтбитьrми

крiшми, трещинами, сколЕtми, с повреждекн9й эмII,IIью; столовые приборы из

t1,1ЮМиния; разделочные доски из пластмассы и прессованной фанеры:

разделочные доски и мелкий деревянный инвентарь с трепIинами и

механическими повреждениями
l+c*

22 Соблюдение правил мытья кlхонной ц99уцц q,a-

2з Соблюдение правил мытья столqJgЦ tl99уццl /q,OL..,

24
Ч- а-,

25 соответствие фактического рациона питания утвержденному примерном}

меню

(/

Фь
26 Наличие в обеденном зiше утвержденного руководителем

учреждения меню, в котором укzвываются сведения об

названия кулинарных изделий

образовательного
объемах блюд и

(J

la-
27 Ор.аr-заrц" дополнительного питания обучающихся через буфеты

образовательных учреждений, которые предназначены для реализации мучных
кондитерских и булочных изделий, пищевых продуктов в потребительской

упаковке
И-,*l-,

28 полнота и своевременность заполнения документации по питанию: 'lA"-'

курнал бракеража готовой продукции (/ r-

журнitл бракеража пищевых продуктов и продовольствецц9r9 9ь_Iрц +

журнал здоровья сотрудников +

курнаJI проведения витаминизации третьих й Ьладких блюд -+

курнал учета температурного режима холодильного оборудования +

ведомость контроля за рационом питания -t

29 +

з0 Наличие во всех холодильньгх установках юнтрол,ьнш терц9щ +

31 Соблюдение температурного режима хранения скоропортящиёся продуцтов +

з2 1

JJ Ца_пичие договора, акта дезинс екционноП рQреФ]ццд9цещениЦ -r

з4 Наличие договора, акта дератизационно! !Ф?ý!тццд9IпIеlц9чцЦ +

з5 наличие договора на проведение производственного контроля +

зб Соблюдение условий
помещения, либо в

уборочного инвентаря

хранения уборочного инвентаря
специiшьно отведенном месте,

для мытья ryалетов)

(наличие отдельного

раздельное хранение
ооеГ,,шllа,еЯС.

з7 Количество перемен, преднttзначенных для приема пищи д9fФ
38 Продолжительность перемен для приема пищи детей ,и
з9 Питьевой режим в организации представлен:

стационарные питьевые фонтанчики +
вода, расфасованная в емкости



ие достаточным количеством посуды для организации

или фffIнсовой посуды

Выводы комиссии:
l. Й?*rп ,""n.rBonu.,..!., "- y'O-rujoo-co. ,,ocu"r,o

2.

J.

4.

членов комиссии:


