
Акт проверки питания
(адмиtiис гративный KoHTpo;rb)

МБОУ ООШ ЛЬ 12 п. Буренка

<й> ,яpt/tti"z. 2025 г.
/

Копtlлссия t] составе:
Иванова О.И. - зам.директора по УВР, соц. педагог;

Краснопера М.Н. - учитель русского языка;

Нурисламова Э.Ф. - учитель физкультуры.
дошкольные группы:

Соломенникова И.М. - воспитатель.

Кашникова Г.А. - воспитатель

It llрис\",l,с,I,вии зав. llрOизвоlцс,I,вом Ившиной Н.В.
провела проверку организация питания:

Л9

l1.Il

Объекты контроJIя отметка

I. Kott 'll, Эспrеmuческоzо u сан соспrояIlrlя
1.1 ('аttи,гарная зоt{а (tlа.ltичие гtlря.lей воды. мыла. сушиJIOк дJIя рук

(2 rlгr,.)
имеется

1.2 Ра:з7lача (на;lичис контрольных блюд, книги отзывов и
Ilре/{ложеllий. санитарное состояние, наличие весов)

cooTBeTcTBveT

1.3 Обеленrльiй зш (эстетическое
сервировка столов,-саt{лtтарное состояние)

оформление, соответствует

1.4 Тарелки бс,l cKt1.;Iolз и,грсulин, tlистые, сухие соответств
1.5 Приборы 1.1:t llсржавскlltlей с,гаJIи чистые, сухие соответств

2. К, l, воная а пuulu
2"l Количество llcpeмeIl /UIя приема пиш{и учащихся J

2.2 l lродо.ltяси,l,еJll,F!осl,ь llepeмeH лля приема IIищи (20мин.) 20 мин
z.-) I lакры Bat tис с(),гру/_tll иками организатора питаниJI (нача.тlо за 5 -7

мину,г до ltatlaula IIсрсмеFIы. наличие средств индивидуа_шьной
зitlllиты у рабо,гников ltищеблока)

соблюдается

2.4 I}ыllача t lopl цлl й ()/lинаI(овоl,о ptвMepa соответств
2.5 I]аб:lкlдсние

процессом приема

l(JttlccIIыMI.I руководителями
l l}l l llи tlбучаlоrцlлмися

соответствчет

2.6 Уборка, обработка с,гоJ]ов, IIрOветривание обеденногозала соответствует
3. Coбltttldettlle пulпаная

з.l Фактическое меt{ю на

руково/lитеJlем, вывешено
да

з.2 Б"гltt-lла фактического питания llo составу и выходу со-
о,гl]еl,сl,вуlот, блк,lllам фактического меню на текущую дату
бllttl2цам с()о,гl}с,гсl,IiуIощего дня IIримерttоl,о 2O-дrrевtlого менк)

и

соответствчет

_1.J ()r,су,tсr,вие в ocIl()B}tOM и дополнительном пи"гании
llpo/lyl(,1,ol} и б:tкrl. зiulреш{сltllых в детском пи,I,аниt.l

Не
пр| имо

j.4 ()бъем tl BLu{ tlишlсl]ых oTxo/loв посJlе приема пищи Ilз
4. Oбеспечelllte плltпt ево?о л)е,жrlма

4.1 Использование бутилированной вtч(ы



4.2 да

4.з ( )бсс ll сч с tl ис досlаточного l(()л и ч сс-гва ч исто й посуды да
4.4 IIаличие промаркированных подносов для чистой и

использованной посуды
да

4.6 Имеются документы, подтверждающие *аче.ruоайбБо-а"iББ
бутилированной воды

да

5. Полпоmа а ,.|l 
е н l loc rrrb,l u п о; l l l е l l ll я О0 ку м е п mа ц u u

_5.1 Журнал учета температурного режима холодильного
оборулования

заполнен

5.2 Журна.tl учета температуры и вл[Dкности в. складских
помещениях

заполнен

_5.3 Журнал бракеража I-tlт <llзtlй п и lt 1евоГt l lрtlлукtlи и заполнен
5.4 Журнал бракератса

продукции
скоропортящейся гtиllцеtзой заполнен

5.5 Проведение дополнительной
витаминизация)

витаминизашии (С- заполнен

5.6 Журнал коtl,гроля lIроl}с/lеI{ия генеральных уборок заполнен
5.7 Журнал коll,гро.llя работы реtlиркуля,l,()ра заполнен
5.8 I'рафик уборки. обработкlr с,гOлов, Ilроt}е.l,риRаlltlя

обеденного зала (после каждого rIриема пищи),
влажная уборка зала (после каждой смены)

соответствчет

б. Пrru,e.|t ll xpollall uе плlIцеGьlх а п рооо вольс mве п tt 0.|о
(1.3 Контроль качества поступающих продуктовуслоuий Й

хранения и сроков реtlлизации
выполняются

6.4 Заключен договор на проведение дезинсекции, л.рur"rп,цl*
Работы по дезинсекции, дератизации лроволя,I,ся. что
l Iодтвержлается документально

да

нов комиссии:
Иванова о.И.

Краснопера М.Н.

Нурисламова Э.Ф.

Соломенникова И.М.

Кашникова Г.А.


