
Акт проверки питания
(администраl,ивный контроль)

МБОУ Oolll Л} I2 п. Буренка

комиссия в составе:
Иванова О.И. - соци€Lпьный педагог;

Краснопера М.Н. - учитель русского языка;

Нурисламова Э.Ф. - учитель физкультуры.
Дошкольные группы:

Соломенникова И.М. - воспитатель.

Кашникова Г.А. - воспитатель

в присутствии зав. производством Ившиной Н.В.
провела проверку организация питания:

Ng

п.II

Объекты K()l 1,I,p()J Iя (),l,]\t c,I,1(it

I. Kott ,lb )сlrlеllluческо.|() u сонu сOспlOяllllя
1.1 Санитарная зона (наличltе горячей t}оды. мыла. сушиJIок для рук

(2 шт.)
имеется

1,2 Разда.lа (tlаrичие коIlтр()лы{ых б.lllо71, книги отзLIвов и

llpeluloжeнl-tй. сани,гар}Iое сос,tояIll.,с, llаJIичие BecclB)
соответствует

l.з Обе/_lеtllлый зал (эс,rеr,и.tсскtlе

сервировка столов, саttит,арtIос сtlс,гt,lяltлtе)

оформление, соответствует

1.4 Тарелки бсз cKt1.;loB и,грсIllин, l|ис,1,1,1с. cyxllc соответств
1.5 Приборы и,J Ilсржаl}еttlltцсй с,l,tulи Ilt{с,|,ыо. c}x}lc соответств

2. К, l, uяu u
2.1 Количество Ilеремеrl,)UIя llp].lcN,til ll1-1lllи учащихся

а
_)

2.2 l I рсl2цсl:trки,I,оJlы Iос,гlr l l cpcN{ell itj lrI l l рисма lIpi щи (20мин.) 20 мин
2.з Накрываrtие со,гру/IIlикitми оргаtI изa.l,ора II иl,ания (нача-гlо,п 5 -J

миIIут до начала IIсремс}{ы. IIzulичие средств иIlrlиl]и/lуiutьной
заlциты у работлtик<rв llищеблока)

соблюдается

2.4 [] ыда.Iа l ttll,1I (и ii о/lи llаковог() г)а:]N4 сра соответствует
2.5 Ilаб.;lttrlсttис

процессом приема

кJIасснымtl руководителями
l lиllltl oбy.larcllltlt м tlся

соответствчет

2,6 Уборка, обработка сl,о] I()B, l lpol]e,I р 1{ l]at l ие обеденного:]аJlit соответствчет
,J, собlt юdаttuе ра цuоttч пulпOнuя

3.1 Фак,l,ическое
руковолиl,еJlем,

да

з.2 Б:lюllа фактического питания llo составу и выходу со-
oT,BeTcTI]yK)r, блкlдilм (lактичсскt)l,() 1\4ellK) lla ,гекуtIIук) /la,гy

б"rIкlдам соо,Iвс,l,с1,1]уюttlегсl дня llpl4McpltolKl 2O-llHeBtl()I,() Mel{lo
ll

соответствует

а1
_1.J (),l,су,гствие t] OcI-lol]}t()M и дополнительном питании

l lр()лук,l,ов и б.;tкrl. заl l pcll{eI Ill ыx l} /lel,cKOM I I1.1,1,аII ии

Не
пDименимо

3.4 ()бr,ем t{ Bt{/l пиIllевых отхо/цоl] Il()cJic Ilриема IIиIIцtl llз
4. 0 бес п е ч е ll lle п u llll,e BOtq

4.1 Использование бутилированной Ittr,,l1,I



4.2 да

4.3 ()бсспечеtIис достаточного к()JltIчсс,|,l]а чис,г()йl посуды да
1.4 l lаlrи.tис промаркированных п()д}IоL:()l}

использованной I locy/ (ы
для чист,ои и да

4.6 Имекlтся документы, подтверждающие KaчecTBO rtбезоlrаснtrсть
бyTllrlllptlBattHoй всrды

да

5. IIoltttoпta tt :lапh,lllеlluя llпmllllu
5.1 Журнал учета темllературного режима холодильноl,о

оборудования
заполнен

5.2 Журнал учета темlIературы и влажtIости в скJIадских
помеlце}лиях

заполнен

_5.з Журнал бракеража lю,гсl tlclli l t и t t lcBtlii l l р(, (у Kl lи и заполнен

5.4 Журнал браксра>rса

продукции
скоропортяшейся ttлlll1с,tзtlй заполнен

5.5 IIрtlве7цеlrлtс дополнительной
витаминизация)

B}l,|,aM и l lи,}аlцltи (С- заполнен

5.6 Журнал кtllll,роJIя Itрttl]слеlJ}lя генеральных yб<lp<llc заполнен

5.7 Жу pHtuI ко lll,poJl rl рабоr-ы pel l1.1 pKyJ I яl,()рil заполнен

5.8 ['раtРик уборки. tlбрабоr,клt

обелетlttсlI,() зtlJIа (после
I]JIажIltlя убtlрка заllit (после

с,l,оло l}, ]lр()ве,гри Bal l t{я

кажл()I,<l присмапищи),
калсдой смеItы)

соответствчет
J

6. Пtltte.lt tl xlraцeltua п u ,нно?0 с
(l.З Кон,гроль качсства

хра}Iсllия t{ cp()K()l]

посту паюtllих продуктовуслови й

рсiul}l:]аI{ии

t,lx выполняются

6.4 Заклю.tсll llоговор I Ia про l]елсI l ие ле:]и нсекции, l(с}раl-и:JatllИИ.

Рабоr,ы tlo /lе:]иlIсекции, llepal,}t,tirtl1.Iи прово/lятся. Lll,o

II олтверждается докум е нl,альв о

да

Подпис в к()миссии:
Иванова о.И.

раснопера М.Н.,--
Нурисламова Э.Ф.

- Соломенникова И.М.

'-Кашникова Г.А.


