
Акт
проверки организации питания в МБОУ ООШ ЛЬ 12 (п. Буренка)

с участием родительской общественности
струкцчрное полразделение школа п. Буренка

ц/6> 0q 202Б.
Iцщ-цщ-L!!_л_qоý-]здý_Ивансlвсrй о.И. заместитеJlя lrIирек,гора по УRР . КузьмиtIt,Iх Елеttы ИгорсвIIы.
('crtctrilBtlй Iiаталии I]иксlлаевны, Закировой А.И. представителеЙ родительскоЙ обществеttнОстИ. в

IIрис\,тстI]и и :]аведующей производством Ивш-tиной Н.В провела проверку столовОЙ:

Прtlrзс, ta t Ip()t]cpк!, стсrлtrвtlй :

отметка по
итогам проверки

Ilrlcc.ttlcBHtle tsедение бракерur,,,,uaо
I l ро., lоl]ол bcl,BeI I Il()1,o сырья

журнала пищовых продуктов

Ilаличие соIIроводительных документов на поступающие продукты питания:i v

маркировка, накладная с указанием даты выработки, срока реализации.,
/1окументы, удостоверяющие безопасность качества продуктов (декларация,i

сертификат или свидетельство гос. регистрации) l

*сопровоДцf9дьные додуме]{!Ы хранятсrI до пqдцф реалцэqцЦи цродуцlоД U/',rД-4тl"L,е_
Ilаllичие в л*"орu* на поставку продуктов питания условий транспортировки,

бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья. Наличие отм
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о llо;lной реализации tIродукта до конечного срока реалхзации
Соблюдение условий хранения скоропортящихся пролуктов в соответствии

,r,ребо ван иями сопроводительных док}ментов, маркировки
(l Ежедневное ведение журнала контроля температурного режима

tlборудования.
IIа:tичие в складском помещении термометра и гигрометра
('trот,вегст,tsие пока:}аний термометров записям в соответс)твJюLцем lкурнале |

7 Хранение сыпучих продуктов и овощей в таре на стеллажах на расстоянии не

менее l5 см от пола
tl Столовая обеспеченi фаянсовой, фарфоровой или стеклянной столовой

I llосу:ой без сколов и трещин

| Я llttItlсвыс отхолы собиракrт вIIltlttсвые отходы собирают в промаркироваIIные емкости с крышками. котор

питании:
са,,Iаты с майонезом

ч*о*

Р.оГч5аr-гr*

l;-",-гr

()tIищаю,гся при их заполнении не более чем на }3 __
l() Кirхня и подсобные помещения соцержатся в порядке и чистоте
l l Фактический рацион соответствуют прЙЙерпuму l0-лневному мен

согласованное с Уп Росп

lo
Ij Еяtелневtло ведется бракеражный журнал результатов оценки готовых блюд:

tsылача готовой пищи допускается только после снятия пробы, срок реаЛизаЦииi
I,оlового блюда после снятия пробы не более 2 ч, осуществJIяется

I lзыхt)_{а порItионных б:lюд
i 14 I} рациоttс ol,cyTcтB},Ioт Ilродукты. запреlценные в дпродукты. запреlценные в детском

карамель, газированные напитки, непакетированные соки, сtL,Iаты с маионеЗом. qд_
0кондитерские изделия с кремом

Ilа:lи.lrtе ;lоговора с учрех(леtlиями Роспотребнадзора о ПроВеДеНИИ 
|.eu_

//.lIаборшгорных и визуаJlьных проверок _
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l б обеспечение свободного доступа к питьевой воде в течение всего учебного дня.

напичrе док}ментов, подтверждаюших качество и безопасность

бутилированной водц/ воды из питьевцх фонтанчиков
lй"п".r"е ппомаDкиDованных подносов для чистой и исПоЛI
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ускаюшей проведение уборки влажным способом с применен
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iвелоцлqсlцдодlрдr зJщц_оёgNIдцlq!1цL_ _ l

lНа"ич"е актов технической исправности теплового, холодильного]

]об о руло ван и я на циlцеtQлок9_
Ь;;ЪЬ"о "-.о "-одцд"@усiГ"о"*i*кЪrфоп"rых 

термометроч l

lСоЪлоде"ие температурного режима хранениц скоропортящихся продуктов 
i

lцunru". в складских помещениях приборов для измерения,относительной

]FIаличие договора, акта дезинсекциощ lб9тки пgмещений

Нал"чие договора. акта дерirтизационной обработки помешений

наличие договора на проведение произвоjственного контроля

соблюдение условий хранения уборочного инвентаря (наличие отдельного

iпомещения, либо в специ€lльно отведенном месте. раздельное хранение
l - _.л -л-л*\ L

i]уборо.,по.о """.""up" 
дп",*"" ,, _ ,_ i

iКопЙч.сr"о пер9л,Iен: цредца?наченньIё для цриема цищи дqlей 
l

Продолжительность ц9р9медддлдрдеI\,Iа пищидетqL 
]

ПитъевоЩ рещцrrцдорIqциз4цци представлен: 
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дези нфи ширующих средств
l9 I Iали.lие N,Iаркировки Ita производственноМ иI{вентаре. обору,чOва}lии



40 ()беспе.tение достаточным количеством посуды для организации п
pc)K1-1\lil

оjltlоразовои посуды
ст,ек"rIя}l но й или фаянсовой

Вывtlлы комиссии:
l. yLlL*-t-t-o С.Ою.п-€-а,,у,,сегt ч О- /0 , aMu6-uo"rlu -"""r"-no

v"(
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I Iодписи членов комиссии:

|ёLа. //,

йА.Заll, t tрtlизводством:
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