
Акт
проверки организации питания в МБОУ ООШ }Ф 12 (п. Буренка)

с участием родительской обшественности
структурное подразделение школа п. Буренка _ r

,g{ 
" йаlLпа ]olji.

- , э: Ивановой О.И, заместителя директора по УВР , Кузьминых Елены Игоревны.j,()N,IиссИя В сосТаВ(

Uемеttовой Наталии Николаевны, Закировой А.И. представителей родительской общественн()( ],и

присутствии заведуюшей производством Ившиной Н.В провела проверку столовой:

i I1loBe:la rIpoBepкy столовой:

пищевых продуктов

маркировка, накладная с указанием даты выработки, срока реализаци
документы, удостоверяющие безопасность качества продуктов
сертификат или свидетельство гос. регистрации)
.*.,_о прg.u_9д" r.п о" u, е до nyr.
lНаличие в договорах на поставку продукТов питания условий транспортировк

1щlн 9цц& ]рqqgЕанця ц цly_е tlвJд99]9рдд9щцд l/uLeJJylNJs-
Соблюдение сроков реализации скоропортящихся продуктов по
бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья. Наличие

J

4

'Йq^r^r-tв соответствии
треб9в9цц!цц99цроводg]ел!_н_!цrц:о_цдLедl9вl

6 ']Ежелневное 
ведение журнЕrла контроля температурного режима

]оборудования.
Наличие в складском помейении термометра и гигрометра

7 Хранение сыпучих продуктов и овощей в таре на стеллажах на расстоянии

Ilос\rlои t)ез сколов и трещин
9 Пищевые отходы собирают в промаркированные емкости с крышкaми, котор

очищаюrся при их заполцении це более чем на 2/3
Кухня и подсобные помещения жатся в по и чистоте
Фактический рацион соответствуют примерному l0-дневному мен

выдача готовой пищи допускается только после снятия пробы, срок

,aorruaA
]

,-,*Ва*

о полtlои реализации конечного

|2 Uсуществляется контроль правильности закладки продуктов,

inодтцФщдq9]9дэqцц9iry!!l в соот*lсщ _
13 Ежедневно ведется бракеражный журнал результатов оценки готовых

готового блюда после снятия пробы не более 2 ч, осущоствляется

_ выхода порционных блюд
14 В рационе отсутствуют продукты, запрещенные в детском питании:

карамель, газированные напитки. непакетированные соки, салаты с
кондитерские изделия с кремом

15 Наличие договора с учреждениями
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Роспотребнадзора о



l б |Обеспечение свободного доступа к питьевой воде в течение всего учебного дня

|Наличие докУI\(енТоВ, подтверждzlющих качество и безопасностl

Jv, " 
члчвчцФ_"qд",/ р9ды иlдцflgдцL Фqцтqц-ццqц _

17 ]Цqлцlце промаркированных п ой посудьI_

l8 Наличие внутренней отделки помещений пиrцеблока (полы, стены, потолки

]допускающей проведение уборки влажным способом с применение-

tлезинфиttиDчюших средств
L, ----л-- л^л*,,-ллл,,,,rФ|нй"""е пларкировки на производственном инвентаре, оборуловании|

iпишеблока ,

20 iиспользование инвентаря, оборулования на пищеблоке в соответствии с

]алюминия; разделочные доски из пластмассы и прессованной фанеры;

I

,зделочные доски и мелкий деревянный инвентарь с трещинами
механическими

облюдение правил мытья кухонной посуды
0бдюд!ение правил мьrгья стол ,
пользование моющих, чистящих и дезинфицирующих средств
)9Lве]9]рц нию l_gЦ
оответствие фактического рациона питания утвержденному примерному "

аа-енк)
.i,цичие в обедепном зале угвержденноrc руководителем образовательного| v

#L
25

]

l
i

чреждения меню, в котором указываются сведения об объемах блюд и 0сс,J
азвания кулинарных изделий

низация дополнительного питания обучающихся через буфеты
нrrп.

и, булочных изделий, пищевых продуктов в потребительской:
паковке

28 fIолнота и своевременность заполнения документации по питанию:
я.vпня п бпякепажа готовой ппопvкIIии

|ц,чRпад уч9та темдературц9lо р9щцща.хододидьцого оборудования , 
u Цц4

ведомость контроля за рационом питания i 0мп,l,
29 Натlичие актов техни.rескоЙ исправности теплового. холодильногоl /1 

^
рборудования на пищеблоке ; ttl-

lч наличие актов техническои исправности ,I,elIJIOBOI (). хO,tOлиJlьнUlU /7л i

tоборудования на пищеблоке ; t* ]-з-о : qL
:1,|облюдениаry__рry::_.rтg? jr:::- jjg"::|:лl1l,i:,ryу,:::,^*:Ч?
32 lНалйЙе " сГпuдских помеще""Й приборов для измерения относител1 32 iналичие в складских помещениях приооров для измерения относительнои -+

Lоолк)лени€ уýJrOвии хран9ния уUUрUчflUlU иflбЕttliхр)r \п.lJlичпý UrлýJrbflUlL, 
0L

помещения, либо в специаJIьно отведенном месте, раздельное хранение С'

учреждений, которые преднiвначены для реаJIизации

&Ф_=



печение достаточным количеством посуды для организации питьево

иNtа

нной или
вои п

Выводы комиссии:
1.

2.

_).

4.

'3ав. производством к0

2lИпrшtLit-

комиссии:


