
Акт
проверки организации питания в МБОУ ООШ ЛЪ l2 (п. Буренка)

с участием родительской общественности
структурное подразделение школа п. Буренка

,,/,% -ro 2оЦГ
!!ццtgg_цх_ц_g9ýfdц9iИвановой о.И. заместиl,еJIЯ директора по УВР . Кузьминых Елеrtы Иr,сrревItы.

('crtctrtltltlii Ilата.1tии [lиколаевtlы. Закировой А.И. представите.ilеЙ родиl,сльской общес,l,веtlttосlи. ts

lIl)llc\ I,c I вии 3авелующей Itроизводством Ившиной Н.В провела проверку столовой:

Провс_ lit tlp()Bepкy стсrловсlй :
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итоfам проверки

Е,жедневное ведение бракеражного
про цовольствецного gtr!рья

Iliл,tи.lие сопроводительных документов на IIоступающие продукты питания:

маркировка. накладная с указанием даты выработки, срока 
,реализации,,

документы, удостоверяющие безопасность качестtsа продуктов (декларация.

Ссlблюдение сроков реализации скоропортящихся продуктов по жypнul"Iy

бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья. На,rичие ОТМеТК

о ltолной реализации процукта до цонечц9Lо_ и
соб.llк-lдеttие ус.llовий хранения скоропортящихся продуктов в соответствии
I рсбtl ван и я м и со п ро водител ьн ых цокум е нтов, царкиро_вкц_
li.;,KejllleBHoe ведение журнала контроля температурного режима холоДилЬнОГОJ

оборудования.
i{аличие в скJIадском помейении термометра и гигрометра 

l

Соответствие показаний термометров записям в со!I99тJI9уI9ще_ц журцqд9 аL
хранение сыпучих продуктов и овощей в таре на стеллажах на расстоянии не

Mellee 15 см от пола
('то-ltовая обесllечена фаянсовой. фарфьрово й или стеклянной iъловои

очищаются при их заполнении не более чем на 2/3

Ку,хtля и подсобные помещения содержаtся в tIорядще ц,tцсJ9]9
Фактический рацион соответствуюТ примерноМу 10-лневному мен

с о гJ l асованное с Уп равл ением Ро сllglтребд4дз9рq д9Л
Осуtцествляется контроль правильности закJIадки продуктов,

выдача готовой пищи допускается только после снятия пробы, срок реzrлизации J*?"J,-
I.о1ового блюда после снятия пробы не бо"цее 2 ч, осуществляется контрол

l]ыхо/,Iа порционньж блюд
в рационе отсутствуют продукты, запрещенные в детском питании:

караN,Iель. газированные напитки, непакетированные соки, салаты с майонезом.

конjlитерские изделия с кремом
I [аличие договора с учрех(дениями
лабораторных и визуаJIьных пров€рок

журнала пищ9вых продуктов *7*h"
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l б обеспечение свободного доступа к питьевой воде в течение всего учебного дня.

наличие док}ментов, подтверждаюIцих качество и безопасность qb

17 iНаличие пDомаDкировztнных подносоВ для чистой й 
"спользованной 

поiiд"' -l 9;ь -]l7 |Напичие промаркированных п-односов для чисто_й й 
"спол"зованной 

посуды q а- 
--_JrB лЬка (польi. стены. потолки). U 

" 
n

lлопускающей проведение уборки влажным способом с применением| 7 "

конлитерских и,булочrlых излелий. пипlевых пролуктов в потребите:rьской

\ IlilK()BKc

.28 [Iолнота и 9в99рременцость 9_?додчени4 документации по питанию:

жчDн€Lп боакеража готовой продукции

у р нал бракеража ццщ9вццдр9дщт9ц и продовольствен I{ о го с ыр ья

)(урнал здоровья сотрудников

iжурнац проjедgциjt Ецfац4цни!ацци третьиI r1 сладких блюд

]щу р н аJI },1ет q ]9 цц9р аLу!ц о |9]9ж цща хододи л чн о го о бо руяо в ан и я

ведомость контроля за рационом питания _
29 Наличие актов техническоЙ исправности теплового, холодильногО

.?L
];оборулования на пищеблоке

jб lНuпй.r"е "о "qед ryдо;цидцдllIJс]_анqдцах доtlтрол!цых термометров 
r

30 наличие во всеё ход9дидцд!!IJJ]_анqдцах доtlтрол!цых термометров 
,

.il lСоЪпйi."й.!qgцgраrурно|о рqжищq хранедия скоропортящихся продуктоts 
l

.]2']Налйч"" u йладских помещениях приборов для измеренIбI относительнойl
]_

]вла
.]3 Наличие договора, акта дезинсекционной qбрабогцц помецдеций

заii"";.';;;;'";;;;;-';io-Ъ;'."""'Ьийiuoo'кипoмerцений
.j5 Наличие договора на проведение произвоцственного контроля

.jб Соблюдение условий хранения уборочного инвентаря (наличие отдельного

]

__-л-л----л_-.,:
|помещения, либо в специtlльно отведенном месте, раздельное хранение]

lуборочною_
JГ|kоп-rч"сiй,,ер.rецr предназначенных цля приема пищи дет9й l

.iB ]Цпод9ц,*ччпопосr" п"реryщп дп" ещqдцщи д9щй ]']Q Пtлтьевой р9жцNIдор_щци]зццgдр9д9lавл9дl ,
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1-1ечение достаточным количеством посуды для организации п

жима

стеклянной или фаянсовой посуды

[Jыводы комиссии:
l.

2.

J.

4.

I Iодписи чJ]еноts комиссии:

|JaB. производством:
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оilноразовои посуды


