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ItрOl}ерки ()рl,анизации IIитаllия в МБоУ ооШ лlь 12 (п. Буренка)
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Комиссияl в составе: Ивановой о.И, заместителя директора по УВР , Кузьминьгх ЕцеЪil Иl-,.,1
Сепtсtltlвой }{ата;lии [Iико.,tаевttы, Закировой А.И. представителей родительской обЦесr"a,,i' i
прис\ I,c I lJrItl ,]авелук)щей Itроизволстtsом Ившиttой [{.В провела проверку столовой: _.

l [1ltrtзc.tit IlpOl]epKy с,t,о.llовой:

Гт.л
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OTMсt, l
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ИТОГttiчl l,}.,,
l I:;KcllttcBHoe ведение бракеражного

l I p()]loBOJ lьс,гtsеfi ного сырья

,'' a Ila:tt,t,lrte соIIровOлИтеJIьIIыХ докумен,гов на поступающие продукты n"iun"",]
l NlLtpK}lp()BKa. накладная с ука]анием даты выработки,,срока реапизации]
] .toK.t]\lelllLl. удостоtsсряl()U(ие бе,зоttасltость качества продуктов (декларация

сср t lл(lика,I, иJIи cBltлe,IeJlbc,l.Bo гoc. регистрации)
''соllрtlвtlдительtlые документI)I храняl,ся ло по"пной реали:]ации продуктов

\раIlеtlия, r-ребсlвания к качеству Itосl.авляемых п в.
С'сlб,rкчrБниJ cpoKou p.on"ruur" .порБпfu жypHEL,I
t)рalкеража Ilищевых Ilролуктов и l Iроловольственного сырья. На.пичие oTMeTKIl

журнала пищ9вых продуктов

холодильно

с крышками, которые

tl tltl,,llltlt,i реаJlизации IIролукта ло конечноt,о срока реализации
('tlб-lц1.19ц"с ус,llовltй хранения скороllорIrш""., i,pooyn-,u* u
t 1-tебованиями соlIроtsо,цитеJIьных локументов, ма
[:жеilневное ведение журнала контроля температурного режима
()t)()рvlоtsания.

l Ia:tll,tlle в скJlалском 
'омеlцении 

т,ермометра и гигрометра
C'ootBelc-l,Bиe Ilоказаний r,epMoMeTpots заlIисяN,I ts соо.гветсI.вующем жypнajle
Хрitttсние сыпучиХ ItродуктоВ и овощей в таре на стеллажu* ,u рuaй"пr"
менее 15 см о,г поJIа
('ltl,Ioвaяoбесllсчеrlatpаянсttвoй.фuptbo
lltlcуjltlй без сколов и трещин
l lltttlcBыc оIхолы собиракlт в промаркироtsаlIные емкости
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()tllltцilк),l,ся Ilри их заполнении не бо:tее чем на 2/З

Фaк'l.ичеcкийpaциOнсoo'uе'с''"yютПpиМepнoМy@
c()lJlacoBaItIloe с Уrlравлением Росttо,гребналзора гrо tIермёiкому краЮv\/rJrцLvrJalrIlv' L J llрсlбJlgпиЕlчt I-UUllUlрgUналЗOр?IIо tl€pI4CKoMy краЮ
( )cr, tцеС гв.lIяе,I,сЯ Koнl,pojlb правиJtьr{остИ закладки продукl
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l.;Itc.tttcBltt) вслсгся бракералсный журнап paryn"ruroB оценки готовых блюд:-г--__-r_-л__- Jr l/vJJJrDrцlvD vr{wл\fr lvlL,дr.Dlz\ \rJrкlЛ.l
tsl)lлаtlа готовой Iшщи допускается только после снятия пробы, срок реалиaац"rl
l()'IOtsOl'() б;tюла ПосЛе снЯl'ия ппобы не бопее 2 .r .lсvlIIес.гRпqртпq илптhлпаlt),IOtsol,O б;tюла после снятия пробы не более 2 ч, осуществляется no"rporro|

KapaМejlb. газированные напитки, непакетированные соки, сiUIаты с майонезом.
fll_ к()llrlи гсрские излеJlия с кремом l rr,l

] '' 
I lit.rичltс лоl,()вора с уtIрс)(дениями
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Jla0()Pal'0ptiЫX И ВИЗУаJIЬНЫХ IIРОВеРОК

I Iозиltии

+



l б обеспе.lение свободного доступа к питьевой воде в течение всего учебttого дня.

lц-""ra док}ментов, подтверждающих качество и безопасность
'буr"п"роuанноЙ воды/ водь, 

". 
rrrrЪ."ь_lх фонтанчиков ё 9L

l7 [lа_пичие промаркированных подносов ]Iля чистой и использоui""ои пйул", f ь
l8 lFIаличие внутренней отделки ,rоr.ш."rй пишеблока 1полы. стены" потолки1./

лопускающей проведение уборки влажным способом с применением

производственном инвентаре.

!, ),]iiние леформированной кухон.ной и столовой посуды. с отбитыми

24 .,.",Iп{и, трещинами, сколами, с поврежДецноЙ эмалью; столовые приборы из

алюминия; разделочные доски из пластмассы и прgссованной tРанеры:

разделоLIные доски и мелкиil деревяlltIый иtIвентарL с l,реlIlиIIами и

25 lСооru.r.ruЙ" фактическоiо рач"она питания утвержденному примерному
меню
Нашичие в обеденном зЕrле утвержденного руководителем образовательного

, l.,ч}lя меню, в котором указываются сведения об объемах блюл и

л;.r;ьi1llИЯ КУJIИНаРНЫХ ИЗДеЛИЙ 
]

27 lОргани:]ация дополнительного питания обучающихся через буфеты
образовательных учреждении, которые предназначены для реализации мучньш
кондитерских и булочных изделий, пищевых продуктов в потребительской
упаковке

.Z8 i Icl:tHoTa и своевременность заполнения доку]\{ентации по питанию:
)li\,рtlал бракеража готовой продукr(ии
журrIал бракерqжа пищевых продуктов и проловольственного,сырья
)(чрнал здоровья сотрудников _
)rчрн ретьих и сладких блюд

", l ] л учета темперqтурног9р9}кцщахолодильного оборулорания
. ,, ,l lr)C,l-b контроля за рациоIrом питаниЯ
, , .i .иU актов технической исправност,и теплового. ХОЛОЛИЛЬ}IОГО
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1-o()орудован ия на пиtцеOлоц9
.]() Наличие во всех холодильньIх ycTi.i0 ]Наличие во всех холодильньтх установках концольных TeJMoMeTpoB

.] l СоблюдениетемпературноI,о !9жцм_а]цацен4я скоропортящихся продуктов

.l2 Ilаллt.rие в скJIа,цских помеIIIеIIиях приборов для измерения.относитсльной
в,цажllости и температуры воэдуца

.j j I Iirillr.lиe .цоговора. акта дезиц,9ецrlиqнной обработки помеrцений

.]1 На.ltичие договора, акта дератизационной обработки помеtllений

.]5 Наличие договора на проведение про_изводств9нного контроля

.]6 Соблюдение условий хранения уборочного инвентаря (наличие ,

помеulе[Iия. либо в специалыIо oTBeiI,cHlloN,t месте. разлельное
|, I}I{.)I,() инвентаря цля мытья туалетов)
, е. l'lJo ПеРеМеН, ПРеД Я ПРИеМа ПИlllИ ДеТеЙ

Продол детей
.j9 Питьевой режим в организации прелставлен:

стаIIl.iо}lарIIые питьевые (lонтаlц1и ки

вола" расtРасова}Iная в емкости
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20 Использование инвентаря, оборудования на пип{еблоке в

l\!аркировкои
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()бссttе.lение дOстагочным колиtIестtsом Ilосуды лля
рсжима
о.цIIоразовой посудьI
c,l скJIяllltо й иllи Фlянсовой посуд!I

[Jыводы комиссии:
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t{Шuецttа ffiBЗав. l l рtlrt,зво.цством :

пи,lьевоI,о

tIJIeItoI] комиссии:


