
ifi Акт
проверки организации питания в МБОУ ООШ ЛЪ 12

с участием роди,гельской общественности
стру ктурное IIодразделение школа с. Зиrlуново'
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IIрс.,lСlаtsиt,е.ltеЙ роди,геJIьсКой обrцесТвенности, в присутствии заведующеи произволс,l р,, 
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l lсl-tвуLшиrlой t{.l-. tlровела rIpoBepкy столовой:
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] IIа:tичие соllроводитеJlьных документов на поступающие продукты питания:

маркировка, накJlадная с указанием дiIты выработки, срока реализации,|

.llоl(уNlеtl,tЫ. удостоверяюшие безопаснОсть качесТва продук.тов (декларац,""]

ссрI,ификаг или свиле,геJIьство гос. регистрации)
'I'сtlltр..1во;lи,l.ельttые документы храня1ся до полной реализации продуктоВ ,L{cLL,L{ Ф
llа:tlлчие в договорах на поставку продуктов IIитания усJlовиЙ транспортировки.
храltсtlия. требования к качеству поставляемыхпродуюов. |1,|дцaLL'тLс"с-
('tlб;rкlдеttлtе сроков реализации скоропортящихся продуктов по жур"алуl-
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бракеража пищевых {Iродуктов и проловольственного сырья. Наличие отметки

tl Ittl:tHoй реализации 1,1роцукl,а до конечно|о ср9ка рýqлизации
('облlодеttие условий хранения скоропортящихся продуктов в соотtsетствии с

l рсбо Batt и ям и соп ро водц гельн llx док)"т\4ен{ов,

[,.желttевное ведение журнала контроля температурного режима
оOор)дования.
lIа-,Irtчие в скJIадском помещении термометра и
(] tltl гве,гствие IIоказаt tи й,t,ерпlоме],ро q зап и ся м l

Храrlение сыпучих tlролуктов и овощей в таре

l\Icttee l5 см от, пола
('ttl:ttrвая обесllечеttа фаянсовой. (lарфорвои или с,теклянной

Нh#*ffi +Т*#;:;l;ж:Ji:шц::::,--5-"й
Ку,хltя и rrодсобнь,е rrоЙещ.rия содержq]qя_ц и чистоте
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Фiакгичсский рациоtl соотtsетствуюТ примерномУ 10-дневному мен

со I,.] l acoBa}l н ое с Управrtением Poct lотребнацзора lto Пермс_к9му цраLо
()сr,,rцсс,гвляется кон,гроль правильности закладки продуктов. что

Il();llI]CP)IijlaCl'CЯ ЗаllИСЯNtl,! В СОО'l'ВеIС'ГВ)lОЩеМ ЖУРlrаJIе ; .

l] l:жej{tleBttcl велется бракерах<ный журнал результtIтQв оцеНКИ ГОТОВЫХ бЛЮД:1

I}I,I.'Iatla t,отовой пищи допускается ,гоJIько после снятия пробы, срок реЕtлизации
t,()l()lto1,o б;tюда tlосле сняl,ия пробы не более 2 ч, осуЩеСТВЛЯеТСЯ КОНТРОЛЬ

ltlrxo,,la IlорциоtIньlх блюд ,r*fr-+"-
1-1 l} рirtlиоttе отсутствую,г продукты, заlIрещенные в детском

KapaN1 eJlb, га:]и рован н ые наIIитки, неIlаке,гированные соки,

коltдll [ерские изIIеJIия с кремом
I Iа:lt.tчие логовора с учреждениями
., tабtlpat tlpllых It ви,]},ал ьных Ilроверок
( )бссItечеtlие свобоJlного достуIlа к llитьевой воде в течение
llали.tлtе локументов. IIодl,верждающих качество

сЫ"ча:fаа-

щtюаа/lа^L

гигрометра
в сооIветст9уюц]9м щJрцqле
на стеллажах на расстоянии

питании:
сiulаты с майонезом

Роспотребнадзора о проведен

всего учебного дня.
и безопасность

бу r и: t и poBatl ной воды/ воды из пиl ьевых Фодlqц:дцq"
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vполь,]оваI{ие иIlвеI]таря. оборlдования на пиttlебilсlке в соотвеl,с,гвии , а а,,r-

-v]ооразовательных учреждении, которые преднiвначены для реализации мучных l-ш/п--
конлитерских и булочньrх изделий, пищевых продуктов в потребительской
упакооке

журнал бракqрQцq,цотовой цродукциц
. ,. Jl_ Jракеража пищевых_продуктов и продовольственноI.о сыръя 

i

]>l . ГНаДЗДОРОВЬЯ СОТРУДНИКОВ

]журцад проведения витаминизации третьих и сладких блюд

tжу р н а л у чета Le м ц epqlyp н o]pJý)It и ма хол одил ь н ого об ор1,.цо ван и я
I](]IloMocTb к9цfрg[я зqдlционом питания 

i

: ,!i.j актов технической исправности теплового. холодильного
о, 1орудования на пищеблоке
Но,-,"ч рольных термометров
Соб-rюден ие тсм псратурного рЬ*" n,u х рансн ия с nnpnnnpт, I I lихся npnoynro,
l Iа.rичие в складских помепlенияi приборов для "rraр""", относйтельной

уборо
l" :{ЧqСLВО_ДеР9I\,{9Ц2ДРе;ЦНаЗНаЧеННЬГХ ДЛЯ ПРИеМа ПИЩИ ДеТеЙ

_]tl Г|родолжительность перемен для приема пищи детей
.]9 Питьевой реяtим в организации представлен:

с l аllионарIIые питьевые фонiанчЙки

режима
олrIоразовой посуды
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сIекjlяltной или фаянсовой посуды |+L_
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[}ывtlды коNl1-1ссии:
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Lrtи ttJlellOts комиссии :
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