
Акт
проверки организации питания в МБОУ ооШ Nь 12 (п. Буренка)

с участием родительской общественности
структурное подразделение школа п. Буренка

,авuфоЦ.
litlлtиссия в составе: Ивановой О.И, заместителя директора по УВР , Кузьминых Елейы Игоревны,

Семеновой Наталии Николаевны, Закировой А.И. предстztвителей родитеJБской общественности2 в

присутствии заведующей производством Ившиной Н.В провела проверку столовой:

[IровеrIа проверку столовой:

отметка
Позиции итогап4 п

I Iали.tие сопроводИтельных документов на поступаIощие продукты питания:

маркировка, накJIадная с указанием даты выработки,- срока реализаци

lдокуfoIенты, удостоверяющие безопасность качестм продуктов
сер,гификат или свидетельство гос. регистрации)

х р ан е н и я, трФq радцд 5 цq1 qcT_BJ ]1 о_9Iqрцц9 Nццц ал12р4.4-
соблюдение сроков реализации скоропортящихся продуктов по журнал
бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья. Наличие отметк

N
п/п

]1
z

йl
верки 

|

5
о полной реirлхзации цродуцfq д9 конеlц9д9_с!9цL р9qдц9qццц
Собrtюдение ус.itовий хранения скоропортящихся продуктов в соответствии
rребованиямисопроводитедьдц}щоýyщ9цто*9.д9

6 L..;кедlrевнос ведение журнала контроля температурного режима холодильно

оборlцования.
LIаличие в скJIадском помещении термометра и гигрометра
С оответствие показал4й щрмощ9lр9в lщ журн,rле

7 Хранение сыпучих продуктов и овощей в таре на стеллажах на расстоянии
N4eltce l5 см от пола

блюд:

в рачионе отсутствуют продукты, запрещенные в детском питании:

nupura;r", газированные напитки, непакетированные соки, саJIаты с майонезом
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l 9 1ГIищевые отходы собирают в промаркированные емкости с крышками,
очищаются при их заполненц4 нqб9ле9lем на Z] _ _

11 Фактический рацион соответствуют примерному 10-дневному
i соluасованное с Управлением щ).сп9треýц4щ9ра ц_о ПермскоМУ KPaIo

Гtz O.yr.Cr"n"erc" *onrpono правильности закладки продуктов,

выдача готовой пищи допускается только после снятия пробы, срок
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|ооеспечение свободного доступа к питьевой воде В течение всего учебного дня.] 

^ ^lналичие докр{ентов, подтверждtlющих качество и безопасносr"] k
бУтилиоованной волы/ Rолы из питьеRLl,. rЬпнтян.rrяrrлр {/

tускающей проведение уборки влажным способом с применением a,rl.
/ичфцццрд9шцц средств

спользование деформированной кронной и столовой-йй"rl отбитirмиl
]краями, трещинами, сколами, с поврежденной эмiLлью; столовые приборы из
алюминия; разделочные доски из пластмассы и прессованной фанеры;

}a,fi-
разделочные доскИ И мелкий деревянный инвентарЬ с трещинами и]

l- 'q--
jУчРежления меню, в котором укirзываются сведения об объемах блюд и]
названия кчлинаоных излепий*н 

азд e]{_Iцt 
щ уддчщцдцзэдqл и й
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:1 iС9бЛЩЩЦЦ9]еДЦе_рдурцоlо_режимахрац9цця сцоlqцgрIящиLсlцрgдуктов-- l /r-*
-,z наличие в складских помещениях приборов для измерения относительнБйi о 

,Влажности и темперз,туры воздуха f
_lэjаличие договора, акта дезинсекционной обработки цqмещqнцц | qa-
.l+ 

1пали,пае 
доювора" аюа дератизационной обработки ц9щ-ещедцз t trEa-

J5 lНаличие ПоГовопа на пппRепетtIrе ттl.lлтr2DлпптDАutлпл т,лтттялr l d- лi] ]lry"ЦgДОI-qlqРЗДq ЦРОВ_еД9Ц-Ц9 ЦР9ЦЗЭjД9ТЦqн_Ч9_|9 контроля l Ьа--jб L'облюдение условий хранения уборочного инвентаря 1нали"". оrдепо"о.о, /
]ПОМеЩеНИЯ. 

ЛИбО В специzlJIьно отведенном месте. раздельно" *pur.r"! 9.r-
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для мытья туалетов

д r оJI н от а и сJ о е в р е м е н н о_9f ь__19ц9дц9ц4д доjJцg gцlqци ц п 9 ц и-г а н и ю l
;курнал бракеража готовой продукции

сырья



ние достаточным количеством посуды для организации питье

нсовой посуды

воды комиссии:
l.

2.

J.

4.

3ав. производством:

членов комиссии:

l /Lh,,-A D, 2 l


