
Акт
проверки организации питания в МБОУ ООШ }tb 12 (п. Буренка)

с участием родительской общественности
структурное подразделение школа п. Буренка ,,r\

,Jý, РюаП о2фЦ.
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liilмиссия в составе: Ивановой О.И, заместителя директора по УВР , Кузьминых Елены Игdревны.
Семеновой Наталии Николаевны, Закировой А.И. представителей родительской обrцественности, в

присутствии заведующей производством Ившиной Н.В провела проверку столовой:

] Iровела проверку столовой:

, удостоверяющие безопасность качества продуктов
икат или свидетельство гос. регистрации)

*сопровсlдц-;1ещццедоццеIlf цёрqцllсядополноЦ_рsздцэецццц
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Наличие в договорах на поставку продуктов питания условий транспортировки

Ц9ЦЦ1, Т ия к каче постаtsляемых ..k-пл
ние сроков речL,Iизации скоропортящихся прод}ктов по

бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья. Наличие

рд!дцqlреqдцзqцццдродуýrqд9к9ц9уд9Iqсрока изации
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Соблюдение условий хранения скоропортящихся продуктов в соответствии
caj,|тре б q цqдrдlщ ц_ 9 9_цр9 в9дцl9д дцьц

Ежедневное ведение журнzLла контроля температурного режима холодильно
оборудования.
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Наличие в складском помещении термометра и гигрометра
,Соответствие покч}заний термометров записям в соответствующем журнале
!---7 Хранение сыпучих продуктов и овощей в таре на стеллажах на расстоянии Е

фа-
8 Столовая обеспечена фаянсовой, фарфоровой или стеклянной

отметка по

]_oJaM прqд9ри

щqс qцqц H_qe_ с Удрqqд9цц9м Р_о qцрlц. QцgщqрqдqЛqрцgцg*удрg_ц
ществляется контроль правильности закладки продуктов,
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готовой пищи допускается только после снятия пробы, срок реализаци
готового блюда после снятия пробы не более 2 ч, осушествляется ко

р.""Еr24""-_ ррlцод4д9рццодц!цýдцд

_ ]цаýорат9рць]4 tr jцэL94_ь_цьц п
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Позиции

Г-lВ*.л"ё"r* ведение бракеражного журнала пищевых продуктов

сопроводительньж документов на поступающие продукты

при их заполнении не более чем на 2/3

Ф и подсобные и чистоте
соответствуют примерному 10-дневному11
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I l О ]ООеспечение свободного доступа к питьевой воде в течение всего учебного дня
|Наличие докр{ентов, подтверждающих качество и безопасностt

ной воды/ воды из питьевых нчиков
Наличие прома ванных подносов для чистой и использованной пос

аличие внутренней отделки помещений пищеблока (полы, стены, потолки)
пускающей проведение уборки влажным способом с применение ф"-

Юо

ичие маркировки на производственном инвентаре, оборудовани

ользование инвентаря, оборудования на пишдеблоке в соответствии
sIlр9эц9ц

ие деформированной кухонной и столовой посуды, с отбитым
раями, трещинами, сколами, с поврежденной эмалью; столовые приборы и

миния; рi}зделочные доски из пластмассы и прессованной фане
зделочные доски и мелкий деревянный инвентарь с трешинами

9хацц_ч е 9 цц цlI_д9рр9ц_д9 ц цдм и
облюдение л мытья нои посуды

2з юдение мытья столовой посуды
fzц спользование моющих, чистящих и дезинфицирующих средств

ветствии с и циями по их применению
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оответствие фактического рациона питания утвержденному примерном
меню
Наличие в обеденном зале утвержденного руководителем образовательн
чреждения меню, в котором укitзываются сведения об объемах блюд

ц9lвания кулинарных из
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низация дополнительного питания обучающихся через
ых учреждений, которые предназначены для реализации мучны
и булочных изделий, пищевых продуктов в потребительско

й
кондитерских
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IaкoBKe
одц9l? eI JЕ99ёр9щýнность заполнения док}ментации по питанию:

готовои п
:урнал брак_ерq}сздI4*щ9Lых продуктов и прод ьственного сырья
:у!нш здоровья сотруд

I"Iа ц9цодgд}д9lо 9qqрудо ван ия
эдомость контроля зq раццоцgм питания

ичие актов технической исправности теплового, холодил
вания на пищеблоке

ичие во всех холодильньtх льч_ь_!} J9рц9.л

фдщдqццq:qщцýрqтуру_о_Iq рgжцNIqёрqцgния скоропортяIцихся продуктов
Наличие в складских помещениях приборов для измерения относител +]
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Наличие договора, акта дезинсекционной обработки помешений
Наличие дого нои помеIцений
Надич49_до|9р_орt цqдр9ц9д9цц9 цроиlв!д9fр9ццqJ9 дqцfроля

ие условий хранения уборочного инвентаря (наличие
ния, либо в специzшьно отведенном месте, рiвдельное хранен Фq_инвентаря для мытья туалqlgф_

чество перемен, п нньtх для п пищи детей
жительность мен для приема пищи детеи

ионарные питьевые фонтанчики
расфасованная в емкости
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.{0 ие достаточным количеством посуды для организации питьево
O).Cx*'l:r-эl,,l-

эдноразовой посуды
этеклянной или фаянсовой посуды +

Выводы комиссии:
l.

2.

J.

4.

JСut -э-r- rr-<-л,rл-<_<.л_ .{-лс*t_-l<qлл_
U

Подписи членов комиссии:

Зав. производством:


