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Комиссия в составе: Ивановой О.И, заместителя директора по УВР , Кузьминых Елены Игоревны,
Семеновой Наталии Николаевны, Закировой А.И. представителей родительской общественности, в
присутствии заведующей производством Ившиной Н.В провела проверку столовой:

Провела проверку столовой:

Позиции отметка по
итогам п

1 Ежедневное ведение бракеражного журнала пищевых продуктов
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Наличие сопроводительных документов на поступающие продукты питания

аркировка, накладнаJI с указанием даты выработки, срока реализации
енты, удостоверяющие безопасность качества продуктов (декларация
икат или свидетельство гос. регистрации)

4тельные документы хранятся до полной реrrлизации продуктов
аличие в договорах на поставку продуктов питания условий транспортировки

облюдение сроков ре.rлизации скоропортящихся продуктов по журнал
жа пищевых продуктов и продовольственного сырья. Наличие отметк

полнои изации п кта до конечного срока изации
юдение условий хранения скоропортящихся продуктов в соответствии
ваниями соп льных

Ежедневное ведение журнала контроля температурного режима холодильно
дования.

Наличие в складском помещении термометра и гигрометра
]_ооfц"raru"a поп*u""" r.щометров записям в col го4
ранение сыпучих tIродуктов и овощей в таре на стеллажах на расстоянии ?qнее 15 см от пола

обеспечена фаянсовой, фарфоровой или стеклянной столово 8q
?о

hq
уществляется контроль правильности закладки продуктов,

записями в соответствующем
т3 жедневно ведется бракеражный журнал результатов оценки готовых блюд

выдача готовой пищи допускается только после снятия пробы, срок ре€Lлизаци иоugпЙноготового блюда после снятия пробы не более 2 ч, осуществляется контрол
вдIgдqц9рдц9цщцýдцц
В рационе отсутствуют продукты, запрещенные в детском питании:

Юакарамель, газированные напитки, непакетированные соки, сiL,Iаты с майонезом
к9цдцf9р9цце ц9д9дцj Jд
Наличие договора с учреждениями Роспотребнадзора о проведени
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ический рацион соответствуют примерному l0-дневному м
JIасованное с Управлением Росп по llepМcкoМy краю

деq9р9rо!цых и визуiLльных проверок Юа
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9 lиrцевые отходы собирают в промаркированные емкости с крышками, которы(
)чищаются при их заполнении не более чем на 2/з

10 {ухня и подсобные помещения содержатся в порядке и чистоте /Uq
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печение свободного доступа к питьевой воде в течение всего учебного дня
наличие док}ментов, подтверждающих качество и безопасност

Qqнной воды/ воды из питьевых
Наличие прома ванных подносов для чистой и использованной цы
на"-rие внутренней отделки помещений пищеблока (полы, стены, потолки)

ускающей проведение уборки влажным способом с применен
инфицирующих средств

Наличие маркировки на производственном инвентаре, оборудовани

использование инвентаря, оборулования на пиrцеблоке в соответствии

йrrол"зо"ание деформированной кухонной и столовой посуды, с отбитым
крiшми, трещинами, сколами, с поврежденной эмалью; столовые приборы из

аJIюминия; р€rзделочные доски из пластмассы и прессованной фанеры;

разделочные доски и мелкий деревянный инвентарь с трещинами
NIе{qццч99цц}!ц ждениями

] облюден ие праRил мьIт!дду_ц9ццоgд9 суд!I
qбщqцедцgдрqдцдд!ц_ь: з]94_9Е9и ц99уцц_

использование моющих, чистящих и дезинфицирующих средств
ии с инструкциями по их применению

оответствие фактического рациона питания утвержденному примерном
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названия кули ых изделий
низация дополнительного питания обучающихся через

ых учреждений, которые предназначены для реализации мучн Нег
кондитерских и булочных изделий, пищевых продуктов в потребительс

Цqлд щq ц 9д99рр9м е_цц99Iь_ ]qц 9цн 9ццдд_qдцц9ц]qццд ц9дщqд gI9!

Iq]gqо_ц гIр9дуццци
tал бракеража п],rщевых продуктов ц цр9д9Е9дл9fр9цц9I99ц

црqвýд9ц,ч,д Jц]qцинизацчи трецих и их блюд

щуpнал уч9]qтемпературного режц_ма х9д_одцд!ц9l9_9q9руц9!qц4я
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Наличие актов технической исправности теплового, холодильн
ия на пищеблоке

Iд]ц9_в9 j99ц холодильных_ у, 
tfацgрцах льных

о блюден и е тем п ературно го режица храненцц Jдqpqп,ортlщцц9!др9дуцт9в
аличие в складских помещениях приборов для измерения относительной

алц:ц 9 до го вора, акта де rцц9 9кццqццой 9 
jрфgrци ломеrцен цЦ

з4цчц9л9|9l9рq, 1щlqдератцэqццоццqЁ рýрqQqзццдqмgцr,едцЦ

аJIичие договорзёq пр9Е9д9цие др9!tз99д9]ц9ццо|q ц9ч]р9дц
облюдение условий хранения уборочного инвентаря (наличие отдельно

щения, либо в специаJIьно отведенном месте, раздельное хранени
инвентаря ддп \щIf!дfуtдg]gФ

ц.{99тв9дqрем ен, преднitз нач9цц!IIл4я_ приема цищи детей
жительность перемен для приема пищи детеи

з9 ЦцrцqчрцlgцуNlj9рIqццэqццидр9д9fqвц9ц: _

ные питьевые фонтанчики

Наличие в обеденном зале утвержденного руководителем
учреждения меню, в котором указываются сведения об

образовательног
объемах блюд
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ие достаточным количеством посуды для организации
Dи,а t!,цИ

Выводы комиссии:
l.
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и членов комиссии:
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