
Акт
проверки организации питания в МБОУ ООШ.NЬ 12 (п. Буренка)

с участием родительской общественности
струкryрное подразделепие школа п. Буренка

u2o, аrт sф,рOlц.
Комиссия в составе: Ивановой О.И, заместителя директора по УВР , Кузьминых Елены ИгорЪвны,
Семеновой Натаrии Николаевны, Закировой А.И. представителей родительской общественности, в
ПРИСУТСТВИИ ЗаВеДУЮщеЙ производством ИвшиноЙ Н.В провела проверку столовой:

Провела проверку столовой:

гт,т-l Позицииlп/пl
l l |Ежелневное ведение бракеражного журнiша пищевых продуктов I

l lЦРОДОВОЛЬСТВеННОГО СЫРЬЯ
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I Iмаркировка, накJIадная с укЕванием дцы выработки, срока реализации
документы, удостоверяющие безопасность качества продуктов (декларация
сертификат или свидетельство гос. регистрации) UJ,l/Lll-+yLOa-
* сопро_водителLц!I9л95уI"I9цIь] ]рендLсдд9 полноЦ_реализации продуктов
Наличие в договорах на поставку продуктов питания условий транспортировки

ения. т ия к качеству поставляемых
юдение сроков реализации скоропортящихся продуктов по журнал
ража пищевых продуктов и продовольственного сырья. Наличие отметк
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облюдение условиЙ хранения скоропортящихся продуктов в соответствии
)99qц?чи4щдсодLоэ9дцI9дьдэц4_од)"^,I9цтов,маркировки

Ежедневное ведение журнала контроля температурного режима холодильно
оборудования.
Наличие в складском помещении термометра и гигрометра
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Пип{евые отходы собирают в промаркированные емкости с крышками, кото
Р%1ицц}отся прцц_х_заполнении не более чем на2lЗ
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хня и подсобные помещения
ктический рацион соответствуют примерному l0-дневному мен

ществляется контроль правильности закладки продуктов,
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и чистоте
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Фь
t3 Ежедневно ведется бракеражный журнал результатов оценки готовых бл

]вылача готовой пищи допускается только после снятия пробы, срок реализа1
готового блюла после снятия ппобы не бопее 2 ч. осчrlrестRпяется кr.lн,гп
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7 {ие сыпучих продуктов и овощей в таре на стеллажах на расстоянии
l5 см от пола

8 lая обеспечена фаянсовой, фарфоровой или стеклянной столоI
й без сколов и тDешин
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]соответствии с ин9Iру*coo-ru.r.r"re 
фu*rического рациона питания утвержденному примерном

l

образовательно
объемах блюд

йГ"й""-ййЪ"тельного питания обучающихся через

раЗоВаТеЛЬныхУЧреждений,которыеПреДназначеныДЛяреаЛизацииМУЧны
norr.p.nr* ,'6упочных изделий, пищевых продуктов в потребительско

налич"е в обеденном зале утвержденного руководителем

учреждения меню, в котором укiвываются сведения об
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йfrрr r.ri Бд.п*" пом еще н ий пищеблока (п олы, стены, потолки

lщей проведение уборки влажным способом с применение

маркировки на производственном инвентаре,

"ruБ"Ър", 
-ойруло"uния на пиIцеблоке в соответствии

оъйй Г.форrrро"йййiухонной и столовой посуды, с отбиты

трешинами, сколами, с поврежденной эмiшью; столовые приборы

; разделочные доски из пластмассы и прессованной фане1

ые доски и ме.ltкий деревянный инвентарь с трещинами

lй режим в!р|4циз{lцид цр9д(9mвдед :

свободного доступа к питьевой воде в течение всего учебного

документов, подтверждаюIцих качество и

воды из питьевых
чистой и использованной
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расфасованная в емкости
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40 ние достаточным количеством посуды для организации п
ма

одноразовой посуды
стеклянной или фаянсовой посуды {

Выводы комиссии:
1.

2.

J.
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Подписи членов комиссии:

Зав. производством:


